
EL ARTE DE LAS FIESTAS 
NAVIDEÑAS CON EL 
HOTEL MARQUÉS DE RISCAL
2016/2017



COCKTAIL DE BIENVENIDA
Teja de pipas y pan de aceitunas negras 
Jamón ibérico de Bellota D.O. Guijuelo

Nuestras croquetas
Salmón curado en soja, con berros, caviar  de avellana y mahonesa de algas

Corte de foie con confitura de manzana 
Yogur de queso, confitura de tomate, manzana verde y ralladura de lima

         
PLATOS PRINCIPALES

Cardo rojo con almendras
Bogavante asado sobre un ragout de hortalizas, pie de cerdo y manjar blanco 

Escalope de vaca, parmentier de patata y trufa, sarmientos y cenizas de la brasa 

POSTRES
Blanco. (Mousse de yogur, sopa de chocolate blanco y helado de queso)

Turrones

MARIDAJE DE VINOS
COCTEL

 Champagne Laurent Perrier BRUT
Finca Montico D.O. Rueda

Arienzo de Marqués de Riscal
CENA

Marqués de Riscal Limousin D.O. Rueda
Barón de Chirel

Precio por persona- 150€ (IVA incluido)

MENÚ DE NOCHEBUENA
24 de Diciembre 2016



MENÚ DE NOCHEBUENA
24 de Diciembre 2016

ENTRANTES
Sarmientos

Esta tierra de un bocado
Nuestras croquetas     
Aceitunas negras

         
PLATOS PRINCIPALES

Carpaccio de gamba roja sobre tartar de  
tomate y ajoblanco 

Cuajada de foie-gras con velo y caviar  
de vino tinto y teja de semillas 

Merluza asada sobre néctar de pimientos 
Solomillo de ciervo sobre puré de castañas  

y salsa de frutos rojos 

POSTRES
Uvas bajo el hielo

Sablé crujiente con mousse de  
chocolate y helado de menta

Turrones

MARIDAJE DE VINOS
COCTEL

 Finca Montico D.O. Rueda
ALMUERZO

Marqués de Riscal Limousin D.O. Rueda
Marqués de Riscal Gran Reserva

Precio por persona - 110€ (IVA incluido)

MENÚ DE NAVIDAD
25 de Diciembre 2016



MENÚ DE NOCHEVIEJA
31 de Diciembre 2016

COCKTAIL DE BIENVENIDA
Teja de pipas y pan de aceitunas negras
Jamón ibérico de Bellota D.O. Guijuelo

Nuestra croquetas
Caviar de vino tinto 

Láminas de bacalao ligadas al pil pil con pimiento y cebolla confitada 
Brocheta de gambones en costra de pan y coco con mojo riojano

PLATOS PRINCIPALES
Cigala de Galicia acompañando a unos puerros asados y su caldo clarificado  

Sopa de boletus y castañas con yema de huevo 
Rodaballo al horno sobre un fondo de patata pil-pil y un refrito de ajos y guindilla 

Cordero lechal con emulsión de ensalada, tubérculos y mostaza 

POSTRES
Tosta templada con queso de Cameros, manzana y helado de miel

Turrones

Uvas de la suerte

MARIDAJE DE VINOS
COCTE

 Champagne Laurent Perrier Cuvée Rosé
Marqués de Riscal Sauvignon D.O. Rueda

Arienzo de Marqués de Riscal
CENA

Finca Montico D.O. Rueda
Finca Torrea D.O. Ca. Rioja

Marqués de Riscal Gran Reserva 150 Aniversario
Vino Dulce de Moscatel Melante

Castellane



MENÚ DE NOCHEVIEJA
31 de Diciembre 2016

Selección de ensaladas verdes variadas

Espárragos de la Ribera

Salmón marinado

Langostinos cocidos con salsa tártara

Jamón Iberico de Bellota

Selección de quesos españoles

Huevos fritos a la sartén con puntilla y patatas fritas

Sopa de pescado del Echaurren

Menestra de verduras frescas de temporada

Merluza en salsa verde con almejas

Solomillo de ternera braseado

Tarta de chocolate

Tarta de queso fresco con frutos rojos

Ensalada de fruta

Crema tostada con helado de queso

Agua y refrescos

BRUNCH DE AÑO NUEVO
1 de Enero 2017

COCKTAIL DE BIENVENIDA
Teja de pipas y pan de aceitunas negras
Jamón ibérico de Bellota D.O. Guijuelo

Nuestra croquetas
Caviar de vino tinto 

Láminas de bacalao ligadas al pil pil con pimiento y cebolla confitada 
Brocheta de gambones en costra de pan y coco con mojo riojano

PLATOS PRINCIPALES
Cigala de Galicia acompañando a unos puerros asados y su caldo clarificado  

Sopa de boletus y castañas con yema de huevo 
Rodaballo al horno sobre un fondo de patata pil-pil y un refrito de ajos y guindilla 

Cordero lechal con emulsión de ensalada, tubérculos y mostaza 

POSTRES
Tosta templada con queso de Cameros, manzana y helado de miel

Turrones

Uvas de la suerte

MARIDAJE DE VINOS
COCTE

 Champagne Laurent Perrier Cuvée Rosé
Marqués de Riscal Sauvignon D.O. Rueda

Arienzo de Marqués de Riscal
CENA

Finca Montico D.O. Rueda
Finca Torrea D.O. Ca. Rioja

Marqués de Riscal Gran Reserva 150 Aniversario
Vino Dulce de Moscatel Melante

Castellane



ESPECIAL DE NAVIDAD 
Diciembre 2016

Durante el mes de Diciembre, celebre la Navidad y disfrute de noches gratis

Reservando 3 noches de estancia,disfrute de la ultima noche gratis.
Desde: 252€ (IVA incluido) por noche*

Reservando 4 noches de estancia,disfrute de la ultima noche gratis.
Desde: 283€ (IVA incluido) por noche*

Reservando 4 noches de estancia,disfrute dos noches extra gratis.
Desde: 252€ (IVA incluido) por noche*

ESPECIAL NOCHEVIEJA
2016-2017

Celebre el fin de año con un broche gastronómico en La Ciudad del Vino

Brinde con un paquete único que incluye Alojamiento y desayuno, cena y fiesta de 
gala, resopón y brunch de Año Nuevo

*Los precios indicados son por noche en habitación de uso doble y no incluyen la cena de Nochebuena o comida de Navidad.

Para mas información y reservas en:
www.hotel-marquesderiscal.com/navidad

T (34) 945 180 888
reservations.marquesderiscal@luxurycollection.com

Paquete una noche desde 1.155€ por noche

Paquete de dos noches desde 759€ por noche

Grand Deluxe:	            1.155€
Premium Deluxe:       1.210€

Suite Ejecutiva:	      1.342€
Suite Gehry:		          1.540€

Grand Deluxe:		            759€
Premium Deluxe:	       814€

Suite Ejecutiva:	         946€
Suite Gehry:  		        1.144€

Paquete de tres noches desde 616€ por noche

Paquete de cuatro noches desde 528€ por noche

Grand Deluxe:	               616€
Premium Deluxe:          671€

Suite Ejecutiva:	          803€
Suite Gehry:		          1.001€

Grand Deluxe:		            528€
Premium Deluxe:	       583€

Suite Ejecutiva:	       715€
Suite Gehry:  		         913€


